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Manual Coolit-Rite™
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Cooolit-Rite™ avlaser avkylningsprocessen av varma livsmedel enligt HACCP anvisningar. Varma
livsmedel maste kylas fran +60°C till +5°C p& 4 timmar.

Stall in 6nskad avkylningstid genom att trycka pd "THOUR” & "MIN” for den givna tiden att nd +5 °C. Tryk
pa “START/STOP knappen . Placera Coolit-Rite™ i det livsmedel som skall kylas.

Nar Cooolit-Rite™ nar ned till +5 °C, kommer den att borja rakna upp tid och samtidigt visa aktuell
temperatur.

Efter avsedd tid tryck pa “START/STOP” knappen och instrumentet stannar och visar
temperaturen da den borjade att rakna upp tid. Om temperaturen 6versteg +5°C under den givna
tiden for nedkylning visar den ett hégre varde an +5°C och den avsedda nedkylningen
misslyckades.

Tryck “START/STOP” knappen igen och instrumentet visar da aktuell temperatur. Notera: Denna
temperatur kan vara lagre an den som registrerades da tiden bérjade rakna upp igen om det
nedkylda livsmedlet fortfarande befinner sig i en omgivning som ar kall.

Anledningen till att Coolit-Rite™ raknar upp ar for att visa hur lang tid som gatt om livsmedlet statt
obevakat under nedkylningsperioden. Om den var satt till 4 timmar och raknat upp i 30 minuter s&
kan man se pa temperaturen nar man trycker pa “START/STOP” knappen om den férvantade
temperaturen varit under +5°C eller ej under 4 timmars nedkylning och att 30 minuter gatt sedan
den visade temperaturen naddes.
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