SCENKOMN TROLL N

Mikrobiologiska tester for Egenkontroller ...

Food Stamp

Lattanvanda forpreparerade tryckplattor for att snabbt och enkelt
kontrollera forekomsten av olika bakterietyper!
Tryckplattor for att pavisa generell bakterieforekomst, eller speciell
smitta sasom listeria och salmonella, etc.
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wanouolaw  \fad ar Food Stamp?

Ett paketerat naringsmedium for att framodla olika bakterier.

Kan anvandas av alla.

v

Anvands for kvalitetskontroll och for att minimera
halsorisker med dverfbring av sjukdomar | livsmedel.

- Och du behover inte vara nagon professor i mikrobiologi
| for att anvanda Food Stamp!
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2GEN KON TROLL N

Food Stamp - Anvandning

Anvands for “kontroll av sjalvhygien”
iInom livsmedelsbranschen.

1. Processindustri:
Kontrollera hygien | maskiner | produktion.

2. Rutinmassig egenkontroll:
Kontrollera renlighet | storkok.

3. Utbildning av medarbetare:
Pavisa smittrisker - visa resultat av rengdring.
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wanodioll Food Stamp for olika bakterier

10 olika sorter preparerade Food Stamp

@ Standard method @ Desoxycholate -CSD-TCB-S
(Totalméangd bakterier) (Coliforma) (Coliforma) (ColiformalE. coli) (V. parahaemolyticus)

® TGSE @ MLCB Cereus @Sabouraud @ Potato Dextrose with CP

(S. aureus) (Salmonella) (B. cereus) (Jast & mogel) (Matforgiftning jast & mogel)
4
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aielieed Food Stamp och anvandning

Bakterietyp

Odlingspreparat Agar

Anvandning

Total méngd

Standardmetod

Hygientester for livsmedel och vid dessas
tillverkning.

Coliforma

Desoxycholate

Hygientester for livsmedel och vid dessas
tillverkning.

Potato Dextrose med CP

X-GAL Speciellt for att upptacka fekal kontaminering

av coliforma bakterier.

Coliforma/ E. coli XM-G

V. parahaemolyticus TCBS Speciellt for bakteriell testning vid hantering av
fisk & skaldjur.

S. aureus TGSE Hygientester for kott / koksmiljo och anstallda i
koket.

Salmonella MLCB Hygientester vid hantering av speciellt &gg och
kott samt processtillverkning.

E EErEE CErEE Hygienkontroll fér grodor / kott / gronsaker och
tillhérande processindustri.

Jast & mogel Sabouraud

Hygientester vid hantering av speciellt kott och
processtillverkning.
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=== Hur du anvander Food Stamp

yV

Oppna pésen som innehéller 6 st behal-
lare Food Stamps. Bryt av en behallare
vid perforeringen.

Satt tillbaka locket pa Food Stamp och notera
pa utsidan var provet tagits med vattenfast
spritpenna.

Forsiktighet:

Skriv inte pa insidan av locket da detta kan
paverka bakterietillvaxten.

—

Ta av locket pa behallaren till Food Stamp och tryck snabbt den geléartade ytan mot det
foremal du vill testa.

Forsiktighet:

1. For att undvika bakterietillvaxt dar provet tas, tvatta noggrant efterat.
2. Om flera prover tas med olika Food Stamps, ta INTE prover fran SAMMA stélle.
3. Kassera eventuella livsmedel om tester tagits pa dessa. Risk for bakterietillvaxt!

Lagg Food Stamp i en inkubator. Alla bakteriekolonier som véxer p& ytan av
Om du inte har tillgdng till en inkubator, kan  Fgog Stamp maste raknas. Ytan p& baksidan
du odla FoodStamp i rumstemperatur. R&kna gy en guide som visar rutor | storleken 1 cm2.
med c:a dubbla tider av de som ges nedan!  anvand garna den relationen for att relatera
InkuberingsTemp.:  Inkuberingstid: Den upptagna ytan dar bakterier vuxit till.
Fungi @ 20-25°C 2 — 3 dagar

(Sabouraud & PDA)

Ovriga @ 35-37°C 1 -2 dagar 6
XM-G @35°C 20=%2 timmar
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BGEN NN TROLL L

Tolkning av Food Stamp (1)

Typ Tolkning
@ Standard agar Rakna alla kolonier som vuxit fram
@ Desoxycholate agar Red kolonier (Coliforma)
® X-GAL agar Blagrona-Bla kolonier (Coliforma)
@ XM-G agar Bla kolonier (E. coli) / Roda kolonier (Coliforma)

@® Standard Method agar

(Total mangd livskraftiga (Coliforma)
organismer)

@ Desoxycholate @X-GAL @ XM-G

(Coliforma) (ColiformalE. coli)

_——

—_—

Dessa anvands huvudsakligen till att upptacka fekal kontaminering (fran avforing)
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w2 Tolkning av Food Stamp (2)

Typ Tolkning
® TCBS agar Grona kolonier (V. parahaemolyticus) *)
® TGSE agar Svarta kolonier med ogenomskinlig ring runt (S. aureus)
@ MLCB agar Svartaktiga kolonier (Salmonella) **)

Cereus agar Vita stora kolonier med oregelbunden rand

*): V. alginolyticus ar normalt ej | sig sjukdomsalstrande. Om de ar talrika vilket syns som sma gula kolonier, kan det
innebara att smittrisk féreligger da troligen aven sjukdomsalstrande V. parahaemolyticus finns i provet.

**): Citrobacter och aven en del andra organismser kan ocksa synas som svarta kolonier precis som Salmonella. Vi
rekommenderar dig da att utfora kompletterande analyser.

® TCBS ® TGSE @ MLCB Cereus
(V.parahaemolyticus) (S. aureus) (Salmonella) (B. cereus)

—_

Bakterier som orsakar matforgiftningar (om du ser positiva resultat, kasta livsmedlet) g
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EGENKONTHOLL N Tolkning av Food Stamp (3)

Typ Tolkning
(9 Sabouraud agar Rakna alla sporer som vuxit i agar
@0 Potatis-Dextros agar Rakna alla sporer som vuxit i agar (OBS!
bakterier hindrar sporernas tillvaxt)

Jast
/
©Sabouraud @ Potatis-Dextros med
(Sporer) (Matférgiftning orsakad med jast & mégel)
N— __
—
Anvand dessa Food Stamp for att pavisa matforgiftning
orsakad av giftiga sporer/svampar 9
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SGENNONTROLL N

Renhetsbeddomning baserat pa antalet raknade kolonier

® Kvantitativ test: Baserad pa antalet raknade kontaminerade kolonier

Antal kolonier Bedémning Markor Renhet

0O~09 Negativt / liten risk for —eller £ ©

kontaminering

10 ~ 29 L&att kontaminering + @)
@ Standard agar @ Sabouraud (3 Potatis-Dextros 30 ~ 99 - L
+ + A
(Totalt antal (Jast & mogel) (Matforgiftning av Mattlig kontaminering
livskraftiga organismer) mogelsvamp) . .
Over 100 Svar kontaminering +++ X

® Kvalitativ test: Baserad pa bakteriell matforgiftning

= — o

® Desoxycholate ® XM-G ® MLCB @ Cereus
(Coliforma) (Coliformal/E. coli) Salmonella B. cereus
@ X-GAL @ TCBS ( ) ® TGSE ( )
(Coliforma) (V. parahaemolyticus) (Stafylokocker
aureus)
10
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ECENONTROLL N Anvandnmg av Food Stamp (1)

Hygienkontroll av kdksutrustning

Total
méangd
livskraftiga

organismer | W b
“\\ s

Coliforma | ‘l" : ;
bakterier . t

Stafylo-
kocker
aureus
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kool A nvandnin g av Food Stam P (2)

Kontroll av rengo6ring & stadning

Spishal

il

=2 | I\‘\'v. N /. -
Total méangd -y | Jar «
livskraftiga ' t’ » !' Il ! :,..-.;’@:._ !
organismer ; -._\,‘I '.:.-.ie" V., A ‘: :I ’v# Wy /)

S

bakterier

Coliforma ‘] .': I“’l 'i"'."
. \ j 4 "'Il'-._

.

Stafylo- "
aureus

ocker 'r':f N f
kock “:.f \*J" i

R \

Innan Efter sprayning

o rengoring rengoring
rengoring med vatten med med alkohol 12

diskmedel
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Handtvatt

Total méngd f _
livskraftiga Ji :
organismer ALY __~

Coliforma b
bakterier I\ '\l i
i

Stafylo-
kocker
aureus
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wHie====Anvandning av Food Stamp (4) - 1

Hygienkontroll for livsmedel (fisk & skaldjur)

organismer

r,f" oI e 2\ /
Total mangd v RRRE V| ;__.:— “ .{
: ; & EL 9 | R O E
livskraftiga | e e ;""J'c"' ?‘ i
WA SE S R NN

Coliforma
bakterier

Vibrio
Parahae-
molyticus

Tonfisk Pilgrims- Mussla Réaka
mussla
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eaianizz== Anvandning av Food Stamp (4) - 2

Hygienkontroll av vanlig mat

Total mangd '
I|vskraft|ga | 8

Stafylo-
kocker
aureus

Sadwich Sandwich
(Sallad) (Skinka) (Sushi)
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